PRINCIPALES
BOWL ARLES

Cuenco de arroz salvaje, pollo al Bourbon,
pimientos, cebolla crujiente y anacardos 13.40

BROCHETAS TERIYAKI

i #l Cuatro brochetitas de pollo a la plancha con salsa
il teriyaki y un toque de sésamo con arroz salvaje - 13.80

ENTRECOTTE DE ANOJO ®

400g de entrecotte servidos con pimiento
verde asado y patatas fritas. 26.90

SALMON FRESCO ®

Con ensalada o patatas fritas 18.80

PECHUGA DE POLLO ®

Pechuga a la plancha o empanada con
papas fritas o ensalada 12.50

CARPACCIO DE TERNERA ®

| Finos cortes de ternera servidos con aceite de oliva |}
virgen extra, lascas de queso Grana Padano y ricula  |f

DARA COM DAR Tl R‘ COCHINITA. 3tacosde trigo, con
carne mechada de cerdo a la
PATATAS VINCENT# ® En gajos

mexicanay “pico de gallo” 12.80
grandes, cocinadas en doble fritura y servidas

con nuestra salsa casera “bravacoa” 9.80 TOMATES VERDES FRITOS #

Rebozados en maiz dulce y acompaiiados
NACHOS CON GUACAMOLE. # ® con salsa rosa Louisiana y canénigos 11.20

Con queso Cheddar fundido, frijoles
negros y dados de tomate fresco 11.80 SALCHICHAS ALEMANAS
. Degustacion de tres salchichas artesanas
TEQUENOS. # Deditos de queso tipo bradwurst, frankfurter, berliner y
venezolano y masa crujiente, con nuestra  otras con salsas bravacoa, mostaza-miel
salsa “bravacoa”. Son seis. 12.30 y mil islas. Patatas fritas. 19.60

BERENJENAS FRITAS # HUMMUS CASERO® Con crudités

Servidas con miel de flores y cafia 11.80  de zanahoria, apio y pan de pitta 9.60

CRUJIENTES DE POLLO CROQUETAS CASERAS #

Pechugas empanadas en copos de maiz y De lacén, o queso gorgonzola y nueces,
acompaiadas con salsa “limén y miel” 12.20 o boletus o combinadas (6 unidades) 11.60

HUEVOS ROTOS DE CORRAL ® LOMO DE ANOJO ®

Servidos con patatas fritas y acompafados Entrecotte de 400gr. cortado en finas
con jamon serrano o con pollo tiras y acompafado de patatas. 26.90

HAMBURGUESAS

Las famosas son las de ternera 100% pero también
puedes elegir de pollo crujiente o “vegetal” @

DOBLE QUESO Clasica con quesos
Edam y Cheddar, lechuga y tomate fresco 16.80
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VERACRUZ con frijoles negros, queso

Monterey fundido y salsa de guacamole con
jalapefios 17.60

PROVENZAL Con queso de cabra

gratinado y cebolla caramelizada 17.60
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VAN GOGH con jamén York, queso Edam,
tomate fresco, cebolla pochada y bacon
ahumado 17.60
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PATXI cCon pimiento de piquillo y queso
Idiazabal 17.60

Acompahadas con patatas fritas o ensalada

y servidas en nuestro clasico pan artesano / { 17.80

y pimientos. Ponemos tres 12.40

ENSALADAS

GRIEGA # ® Espinaca fresca, queso feta, tomate
cherry, aceitunas negras, cebolla roja y aceite de oliva
12.20

BREDA ® Con queso de cabra, nueces, bacon y
alifio de miel sobre mezclum de lechugas y rucula 13.90

CESAR Tiras de pollo a la plancha, mézclum de
lechugas, croutons, queso parmesano y salsa César
13.90

BURRATA # Queso burrata, tomate seco,
mezclum de lechugas y ricula. Con pesto casero de
albahaca 13.90

SAINT-REMY ® Cama de pera cortada en
finas laminas con mezclum de lechugas, arandanos
secos, almendra rallada y crujiente de jamoén serrano.
Alifilo de mango y albahaca 13.90

ALCACHOFAS CONFITADAS 7 ®
Cuatro corazones de alcachofa a la plancha con sal
maldon. Podemos decorar con virutas de jamén
crujiente 17.80
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Van Gogh
Café vewns

EN OTONO E INVIERNO...

SOPA FRANCESA DE CEBOLLA

Y QUESO GRATINADO 8.50

PIDA NUESTRA
CARTA DE

CERVEZAS, SIDRAS y
VINOS @ VEGETARIANO.
% DISPONIBLE SIN

GLUTEN

SANDWICHES
VEGETAL #

Tomate fresco, lechuga, esparrago,
pepino holandés, huevo duro y maho-
nesa en pan de molde artesano 10.80

NORUEGO
De salmén ahumado, espinaca fresca y
salsa de mostaza y miel servido en
pan de molde artesano 12.50

MIXTO
Doble de jamén York con queso
Edam y Cheddar en pan de molde
artesano 8.80
Con huevo +1.90

CLUB
Tres pisos de jamén York, queso Edam,
tomate, lechuga, mahonesa, pollo y
bacon en pan de molde artesano 16.80

MADRILENO 4.0

Nuestra versioén del clasico bocata de
calamares con cebolla roja confitada
y ali-oli en pan cristal. 12.20

PERRITO FRANKFURT
“Hot dog” de salchicha alemana con
guacamole, cebolla crujiente y
patatas fritas 9.10

BURRITO BOURBON

Tortilla de trigo con pollo al bourbon,
champifiones salteados, espinaca
fresca, tomate picado y queso fundi-
do con crema agria y patatas fritas.
14.60

CUBANO
Abundante relleno de jamén York,
queso Edam, lomo de cerdo asado,
pepinillo dulce y mostaza en chapata
rastica 14.20

CACHOPO ASTURIANO

Gran filete de ternera empanado y relleno de

il cecinay queso gorgonzola. Con papas y pimientos

del piquillo 25.60

PASTA
TALLARINES ALFREDO

Con crema de queso, bacon y nata 14.60

TALLARINES YAKARTA #

Con salsa de pimienta negra y coronados con
huevo frito, almendra picada y racula 14.60

SPAGUETTI BOLOGNESA

Con ternera picada, salsa de tomate,
verduras y orégano 14.60

LASAGNA DE TERNERA

(Picada de ternera y verduras.
(Se hornea en 15 minutos) 15.20

LASAGNA DE VERDURAS #

Hecha de espinacas, zanahoria y
calabacin. ( 15 minutos) 15.20
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